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Andil Komoditas Perikanan dalam Perekonomian Kalteng

Deflasi. Dalam ekonomi, deflasi adalah suatu periode di mana harga-harga secara umum jatuh 

dan nilai uang bertambah. Deflasi adalah kebalikan dari inflasi. Bila inflasi terjadi akibat 

banyaknya jumlah uang yang beredar di masyarakat, maka deflasi terjadi karena kurangnya 

jumlah uang yang beredar.



Komoditas Penyumbang Inflasi Kelompok Bahan Makanan  - Mei 2019

Komoditas Penyumbang Inflasi Kelompok Bahan Makanan  - Mei 2020

Sumber: Bank Indonesia
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Nilai tukar petani adalah rasio antara indeks harga yang diterima petani dengan indeks harga 

yang dibayar petani yang dinyatakan dalam persentase. Nilai tukar petani merupakan salah satu 

indikator dalam menentukan tingkat kesejahteraan petani.
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NTP memiliki beberapa kelemahan di antaranya indeks yang dibayarkan petani mencakup 

seluruh aspek pengeluaran rumah tangga petani sehingga tidak mencerminkan pengeluaran riil 

untuk usaha taninya. Sebagai respon atas beberapa kelemahan NTP, maka digunakan juga 

indikator Nilai Tukar Usaha Pertanian (NTUP).
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Ikan Sehat dan Ikan bermutu

Perolehan Ikan

• Kegiatan Budidaya Ikan

• Kegiatan penangkapan Ikan

Kandungan Gizi Ikan

• Mengandung 18 persen protein yang terdiri dari asam 
amino essensial dan asam amino non essensial

• Kandungan lemaknya 1-20 persen terdiri atas lemak jenuh 
dan asam lemak tak jenuh

• Mengandung asam lemak tidak jenuh berantai panjang 
(Omega 3), Vitamin, makro dan mikro mineral,

Kemunduran Mutu Ikan

• Ikan dan produk olahannya mudah mengalami kerusakan 
(highly perishable), Kemunduran mutu akibat tingginya 
kadar air, kegiatan enzimatis dalam tubuh ikan dan 
pertumbuhan mikroorganisme.



Ikan Sehat dan Bermutu

Ciri Utama Ikan Segar Bermutu Tinggi dan Bermutu Rendah  

Menurut : SNI No.01-2729.1-2006 dan SNI 2729:2013 Tentang Ikan Segar 



Ikan Sehat dan Bermutu

Spesifikasi Persyaratan Mutu Ikan Segar 

Menurut : SNI 01-2729.1-2006 
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Ikan Sehat dan Bermutu

Standar Nasional Indonesia (SNI) untuk Pengendalian mutu dan 

Keamanan Produk Perikanan



Standar Nasional Indonesia (SNI) untuk Pengendalian Mutu dan 

Keamanan Produk Perikanan
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Perikanan Budidaya (Aquaculture)

• Melaksanakan Standar Operasional Cara Pembenihan Ikan yang baik 
(CPIB)

• Melaksanakan Standar Operasional Cara Budidaya Ikan Yang Baik 
(CBIB)

• Budidaya berbasis IMT (Integrated Multi-Trophic Aquaculture)

• Mengembangkan sistem Budidaya ikan yang ramah lingkungan

Perikanan Tangkap (Capture fisheries)

• Penggunaan alat tangkap yang ramah lingkungan yang selektif,

• Penanganan ikan di kapal dan di tempat pendaratan,

• Melaksanakan prinsip-prinsip Jaminan Mutu Ikan Hasil tangkap melalui 
penerapan sistem Hazard Anallysis  Critical Control Point (HACCP),

• Penerapan sistem rantai dingin (cold chain) yaitu, sistem jenis rantai 
suplai untuk menjaga suhu agar produk tetap terjaga selama proses 
distribusi.
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KESIMPULAN

❑Inovasi Penjualan melalui media sosial secara online 

baik pada produk segar dan produk olahan

❑Diversifikasi produk olahan yang semakin kreatif dan

bermutu, bersaing dan berdaya jual tinggi.

❑Regulasi Sertifikasi yang semakin dipermudah dengan 

Tetap mempertahankan penilaian terbaik terhadap 

kualitas produk yang dihasilkan

❑Sistem Rantai Dingin yang terus ditingkatkan inovasi

pelaksanaannya agar penyediaan suplai segar tetap

dapat dipertahankan
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